FEBRUAR 2026




Gor din fest uforglemmelig!

Drgmmer du om en fest, der skiller sig ud og efterlader dine gaester med en oplevelse,
de sent vil glemme? I Ringkabing-Skjern Kulturcenter skaber vi rammerne for magiske
gjeblikke — uanset om det er en stor, festlig begivenhed eller et hyggeligt selskab. Vores
alsidige faciliteter og passionerede team gar, at du kan skraeddersy din fest preecis, som
du @nsker det. Hos os er intet umuligt — kun fantasien saetter greenser!

Vores kokken - en kulinarisk oplevelse ud over det seedvanlige

Maden er hjertet i enhver god fest, og vores dygtige kakkenteam star klar til at lgfte din
begivenhed til nye hgjder! Med en kombination af kvalitet, kreativitet og keerlighed til
madlavning skaber vi smagsoplevelser, der imponerer.

Hver eneste ret er tilberedt med omhu og dedikation, og vores kokke gar ikke pa
kompromis — hverken med smag, ravarer eller praesentation. Vores team er sammensat
af passionerede fagfolk, der breender for at give dig og dine gaester den ultimative
madoplevelse.

Har du seerlige ansker eller en specifik vision for din menu? Vi lytter, radgiver og tilpasser,
sa maden bliver lige preecis, som du drgmmer om. Vores mal er simpelt: At levere mad,
der bade smager fantastisk og skaber gleede ved bordet!

FORRET:

2 tarteletter med hans i asparges, tomat

79,-

Varmrgget laks med urtemayonaise, tomat,
rugbrgdschips og grant

119,-

Tunmousse med rejer, citron, grgnne
asparges, dilddressing og brad

119,-

Carpaccio m/rucola, parmesan, ristede
kerner, grgnt og brad

119,-



HOVEDRET:

Marineret svinekam med fladekartofler,
bagte rodfrugter og salat
199,-

Dansk fleeskesteg med hvide, brune og
franske kartofler. Hertil surt
199,-

Kalv stegt som vildt med hvide, brune kartofler.
Hertil tyttebeer, asier og waldorfsalat
199,-

Svinemgrbrad a la creme med
sma bagte kartofler og salat
179,-

Ovenstaende er eksempler pa vores hovedretter,

men vi tilpasser gerne menuen efter jeres gnsker.

Vores hovedretter serveres altid som buffet

Uanset om I foretreekker kad, fisk eller en vegetarisk ret,

skreeddersyr vi en menu, der passer til jer!

EKSEMPEL
PA FESTMENU:

Forret
Tunmousse med rejer, citron, gran
asparges, dilddressing og brad
119,-

Hovedret
Marineret svinekam med fladekartofler,
bagte rodfrugter og leekekr salat
199,-

Pandekager med vaniljeis og
syltede frugter
89,-

SAMLET PRIS kr. 407,-

Inkl. moms




DESSERT:

Dagens kagestykke
49,-

Pandekager med vaniljeis
og syltede frugter
89,-

Hjemmelavet islagkage
med pynt
99,-

Anretning af Arla Unika oste med diverse
tilbeher og hjiemmebagt brad
& knaekbrad
139,-

Kagetapas med 5 forskellige
dessertkager og friske baer
159,-

Kaffe/the
29,-

NATMAD:

Aspargessuppe med
kadboller. Hertil brad
89,-

Boller med péleeg og ost
99,- P

Byg selv hotdogs med

kogte palser ( o
05 =

Der kan veelges
andre supper!

Forhar neermere

K@D:

Marineret Kalkunbryst
Kyllingbryst i baconsvah
Marineret Svinekam

Pr. valg kr. 99,-

Gastro kalvestriploin
119,-

Kalvemarbrad
129,-

VEGETAR

Falafel
79,-

BUFFET:

KARTOFLER

Sma bagte kartofler med
rosmarin og hvidlgg

Flade gratinerede kartofler

Kartoffelbade i ovn
med paprika

Pommes frites

Bagt Kartofel med
kryddersmar

Pr. valg kr. 30,-



SAUCE:

Radvinssauce
Steaksauce

Skysauce
Champignonsauce

Sauce Bearnaise

Pr. valg kr. 30,-

TILBEHOR:

SALAT:

Tomatsalat med oliven og ost

Arstidens salat

Melonsalat med babyspinat,
grgn asparges, ost og saltmandler

Hjemmelavet broccolisalat

Cafésalat med peerer

Pr. valg kr. 40,-

BRUNCH

Scramled egg med bacon og palser
3 slags palaeg + lun leverpostej
3 slags oste
3 slags marmelade + Honning
Nutella
Udskaret Frugt
Mormorkringle
Boller og 2 slags brad - smar
Kaffe/the - 2 slags juice

299,-

BRUNCH:

BRUNCH - LUKUS

Scramled egg med bacon og palser

3 slags palaeg + lun leverpostej
3 slags oste
3 slags marmelade + Honning
Raget laks med urtecrme
Pandekager med sirup
@kologisk most fra @stegaard
Nutella
Udskaret Frugt
Mormorkringle
Boller og 2 slags brad - smar

Kaffe/the - Juice

369, 9



TAPAS:

Serranoskinke
Bresaola
2 slags salamipglse
Varmraget laks
Koldraget hellefisk
Paté
Aioli & pesto
Syltede rgdlgg & oliven
Frisk frugt m.m.

Hjemmebagt brad & smar

269,-

10

LUKSUS TAPAS:

Serranoskinke
Bresaola
Chorizo
2 slags salamipglse
Varmraget laks
Koldraget hellefisk
@rredroulade
Paté
Dadler svgbt i bacon
Tapenade, aioli & pesto
Syltede rgdlgg & oliven
Frisk frugt m.m.

Hjemmebagt brad & smar

369,-



DRIKKEVARER:

Husets hvidvin
269,-

Husets rgdvin
269,-

Velkomstdrink, pr glas
45,-

@l pa flaske 0,33
35,-

Sodavand 0,25 |
30,-

Kildevand 0,50 |
25,-

Kaffe/te, pr. person
29,-

Tilleeg for glutenfri, vegetar og vegansk mad-
Minimumsbestilling i Kulturcentret: 20 kuverter.

Alle priser tillzegges en lokaleleje.
Vi sgrger for opdaekning, lys, blomst , servietterr, samt oprydning
@nskes andre drikkevarer, f.eks fadgl - indhent pris

Alle priser geelder fra 01. februar 2026.
Dog forbeholder vi os retten til labende prisjusteringer.

Brunch er sat til 4 timer - Fest 8 timer.
Herefter beregnes 800,- pr. pabegyndt time.

VED SPORGSMAL ELLER ONSKE OM MENUSAMTALER, KONTAKT:

Ringkabing-Skjern
Kulturcenter Telefon: +45 97
354500
kontakt@rskulturcenter.dk
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